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Dice elsidssisch-pfilzische Spezialitit
wird immer beliebter. Flammkuchen
(franz.: "Tarte flambée, elsdssisch:
Flammekueche) ist eine Spezialitit aus
dem Siidwesten Deutschlands und
dem Elsass. Entstanden ist der Flamm-
kuchen um 1900, als man vor dem
Brotbacken zuerst einen Fladen aus
Brotteig in den Ofen schob, um die
Temperatur zu testen. Die zu diesem
Z.eitpunkt noch lodernden Flammen
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